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MINI-MALTERIA 
POWER-PILOT-MALZ (15-30-70) 

Tipo di malto Caramello e/o tostati fino a130°c   Ventilazione  Toglie CO2, umidità, e tosta il malto 

4 lavorazioni Macera , essica, germina pulisce radici   Pompa aria Ossigena l’acqua in  macerazione 

Vasca isolata Circolare unica per le 4 trasformazioni   Telaio portante Raggruppa  tutti i componenti 

Miscelatore A bassi giri mescola i grani, evita grumi   Quadro elettrico Mantiene i parametri impostati 

Coperchio tipo Regola tiraggio e ricircolo l’aria.   Vasca di scarico Raccoglie acqua per scarico o pompa 

EXTRA 1 asciuga luppolo a bassa temperature   EXTRA 2 germogli per il mercato BIO-Vegano 

Power-Pilot-Malz modello 15 30 70 

Chilogrammi per singola lavorazione   15 30 70 

Capacità vasca principale litri  75 100 150 

Potenza max elettrica kw 1 2 5 

Consumo totale energia elettrica per ciclo kwh 30 60 140 

Acqua totale consumo lt 150 300 700 

Sistema completo che in una vasca esegue tutte le quattro fasi di malteria. Il 

quadro controllo gestisce i vari parametri (opzione di vari tipi di automazione) 

MACERAZIONE dura 1 giorno , bagna il chicco fino al 50%. Di umidità. 

GERMINAZIONE dura 5 giorni, crea gli enzimi per fare la birra 

ESSICAZIONE . dura 1 giorno,  asciuga e tosta il malto dando aroma. 


